
Организация питания обучающихся в школьной столовой  

             Для обеспечения обучающихся здоровым питанием, составными 

частями которого являются оптимальная количественная и качественная 

структура питания, гарантированная безопасность, технологическая и 

кулинарная обработка продуктов и блюд, физиологически обоснованный 

режим питания, в школе работает столовая школьно-базового типа, 

оснащенная современным оборудованием, профессиональными 

работниками. 
 

Список материально-технического оборудования 

столовой МБОУ НШ – ДС с.Елизаветино 

 

№, п/п Наименование оборудования Количество 

1. Весы настольные 1 

2. Водонагреватель электрический 1 

3. Морозильная камера 1 

4. Охлаждаемый стол 1 

5. Плита электрическая 4-х конфорочная с жарочным 
шкафом  

1 
 

6. Раковина для мойки посуды 2 

     7. Стеллаж для сушки тарелок  1 

     8. Стойка для приборов и подносов 1 

     9. Стол для свежей и вареной продукции 4 

10. Стол обеденный  4 

11. Шкаф холодильный  
 

2 

    

Все обучающиеся школы получают горячее питание. В школьной столовой созданы 

условия по соблюдению личной гигиены учащихся. Перед входом в 

обеденный зал находится раковина с дозаторами для мыла, бумажными 

полотенцами. Обеденный зал столовой рассчитан на 24 посадочных места. 
 

     В школьной столовой трудятся 2 работника. 

  Гусева Наталья Сергеевна – повар. 

  Зайцева Елена Викторовна – кухонный работник. 

  Правильная организация горячего питания является одним из ключевых   

направлений деятельности МБОУ НШ – ДС с. Елизаветино. С этой   целью работники 

столовой и учителя школы проводят мероприятия, 

направленные на пропаганду здорового питания. 
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